Aus der Region.
Fiir gesundes Essen.

Meni 1

Menii 2

Dessert

Obst

Menuplan Betriebsrestaurants

Mo 12.09.

Partyfrikadellen
in Bratensauce (5,R,S)

Kartoffelplree

Kaisergemuse

Tortellini
Tomatensauce ,,Pizzaiola“

Griner Salat (2,5)

Aprikosenkompott

Apfel

Anderungen vorbehalten.

&9

DE-OKO-006

71394 Kernen
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Schlosskueche, Schlossberg 2,

Di 13.09.

Currywurst (10,R,S)
Currysauce-Spezial (2,5,6)

Wilde Kartoffeln

Feinschmeckersalat (2,5)

Gnocchi
Florentiner Sahnesauce (1)

Feinschmeckersalat (2,5)

Milchpudding Butterkeks (B)

Bio-Banane DE-OKO-006

Mi 14.09.

Geflugelkéttbular
in BratensoBe (3,5,10,G)

Kartoffel-Gurken-Salat (2,5)

Grlner Salat (2,5)

Pastinaken-Steckriiben-Rosti
Gemise-Curkuma-Sauce
Butterreis

Griliner Salat (2,5)

Kirschquarkspeise

Orange (13)

i

Do 15.09.
Rinderschmorbraten (5,R)
Salzkartoffeln

Bohnensalat (2,5)

Gemuselasagne

Bohnensalat (2,5)

Schokodonut (5)

Nektarine

-‘_\ schloss-
5 kiiche

Fr 16.09. .
Bologneser Sauce (R,S)
Spaghetti
Parmesan (1)

Bunter Salat (2,5)

Frankfurter
griine Sauce, kalt (2,5)

gekochte Eier
Salzkartoffeln

Bunter Salat (2,5))

Wackelpudding (B) (5,B)

Apfel

Zusatzstoffe 1) Konservierungsstoffe, 2) Antioxidationsmittel, 3) Geschmacksverstarker, 4) geschwarzt, 5) Farbstoff, 6) StiBungsmittel,

7) chininhaltig, 8) enthalt Phenylalaninquelle, 9) unter Schutzatmosphare verpackt, 10) Phosphat, 11) geschwefelt,12) Koffein, 13) gewachst,

(B) Becher (R) mit Rindfleisch, (S) mit Schweinefleisch, (G) mit Gefliigel, (F) mit Fisch; wir verwenden jodiertes Speisesalz



